
Cépages

70%

15%

15%

— Brut

Vieillissement : 36 mois  

100 % cuvée

50 % de vins de réserve

FML faite

Dosage : 7g

Liqueur maison: Vins de réserve et sucre de canne

Température de dégustation entre 7 et 10°

Pêche de vigne, orange sanguine,
comme au nez.
Vin élégant, frais et gourmand.

Les Scellées

Toutes nos bouteilles sont remuées manuellement. 
Une par une. Sans exception. 

Pour nos dosages, nous réalisons notre propre liqueur.

Chardonnay

Pinot Meunier

Pinot Noir

Vinification

Fiche Technique

Robe jaune à reflets satinés.

Légèrement fumé, biscuité.
fraicheur du fruit et de l’orgeat.
Notes autour des agrumes,  de
l’orange sanguine,  et du sucre
d’orge.

Vendu en étui noir et or

Conduit par le Chardonnay, ce
Champagne est idéal en accords
mets-vins à l’apéritif ou pour
une entrée: 
Carpaccio de saumon; Noix de
Saint-Jacques snackées.
champagne de gastronomie


