Les Miscellanées

num. Il cuoée Brra réservee)

— Brut

Toutes nos bouteilles sont remuées maniellement.
Une par une. Sans exceprion.

Pour nos dosages, nous réalisons notre propre liqueur.
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hardonnay

Vinification

Vieillissement : 24 mois

100 % cuvée

30 % de vins de réserve

FML faite

Dosage : 8g

Liqueur maison: Vins de réserve et sucre de canne

Température de dégustation entre 7 et 10°

Fiche Technique

Robe jaune a reflets or

Olfaction €légante qui associe
complexité et maturitc.

Jolie rondeur.

Univers pralin, de fruits secs,
meringue fraiche.

Note  patissiere  délicate et
énéreuse.

Fin de bouche tourbée avec une
douce amertume.

Note de fruits jaunnes.

Champagne  polyvalent, de
I'apéritif au repas ou pour toute
la soirce.

Gougeres ou quiches

Viande blanche.




