Les Ainées (Ex -Kosé Tom) e technische informatie
— RoSé brut R PR Een koperachtige Kkleur met

bronzen accenten.
Al onze flessen worden met de hand geroerd.

Een vooréen. Zonder uitzondering. Fen pittig, authentiek
kruidenprofiel.
Voor onze doseringen maken we onze eigen likeur.. Een wilde, gastronomische toon.

Een universum wvan  rode
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*//% druivensoorten oruchten, grenadine, guave en

§58% Pinot Noir meloen.

30% Chardonnay
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15% Meunier . . . .
Elegant tijpe wijn. Uitdrukking

(12 tor 15%) rode wijn gemaak:t van o .

- o van fruit dat intenser wordt

van onze oudste Meunier wijnstokken (80 jaar oud)

naarmate je proeft.

N PPN o Aroma’'s van pitten en kmiden.
- Vinificatie p
A

Rijping : 36 maanden
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. Perfect als aperitief:
285 % reservewijnen . :
| Olijventapenade;
malolactische gisting i Grisons vlees; Magrets en

Proportionering : 8g gerookte hammen

. 1 . S [taliaanse vleeswaren, tapas.
Huislikeur: reservewijnen en rietsuiker

Proeftemperatuur tussen 7 en 10°C




