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Les Miscellanées
num. I (Ex -Carte d’Or)

 bestaat en demi-sec

Al onze flessen worden met de hand geroerd. 
Eén voor één. Zonder uitzondering. 

Voor onze doseringen maken we onze eigen likeur..

 Meunier

 Pinot Noir

 Chardonnay

Vinificatie

Rijping : 18 maanden  

100% cuvée

30% reservewijnen

malolactische gisting

Proportionering : 8g

Huislikeur: reservewijnen en rietsuiker

Proeftemperatuur tussen 7 en 10°C

Gele kleur met gouden accenten

Zacht, mineraal en heerlijk.
Tonen van honing, amandel en
nougat.
 

Mooie aanzet, die hout en grafiet
oproept.
De molenaar leidt de weg, in een
sfeer van zachte reductie.
Tonen van geroosterd gedroogd
fruit.

Een cuvée ontworpen voor
aperitiefdiners.
Allerlei schelp- en schaaldieren
Gesmolten kaas
Gegratineerd geel fruit.

technische informatie

— Brut


