La Linéale Fiche Technique

— Dosage Zero Robe jaune a reflets or.
. Toutes nos bouteilles sont remuées manuellement.
Une par une. Sans exception. D icai. anae des noies de
_— fleurs blanches.
Jasmin frais, litchi et fruits
L_:i ):/ Cépages exotiques.

25% Pinot Meunier . o
_ . Lumineux et aerien
2859% Pinot Noir

Fleur d'acacia avec des touches
50% Chardonnay

de miel et de lime finger

Bergamote fraiche et une

£ Vinification pointe de pomelo.

Vieillissement : 30 mois minimum Tartare de dorade royale avec

0, 5 . . . .
100 % cuvce lime doigt et huile d'olive, bar

A4S % de vins de réserve

FML faite

de mer a la creme de cumin et

citron. Volaille pochée aux

Dosage : z€ro o .
agrumes et miel d'acacia,

salade de pates aux tomates
Température de dégustation entre 7 et 10° N
confites.

Pavlova aux fruits exotiques




