La Linéale Technische gegevens

7 DOS&W e Zero Lichtgele kleur. Fijne bruis
Al onze wijnen worden met de hand geroerd. Een voor éen.
- — Zonder uitzondering.
i Y Delicate, witte bloemennoten
- Verse jasmijn, lychee en
exotisch fruit
|5 “+ Druivensoorten

2859% Pinot Meunier

Licht en luchtig
25% Pinot Noir

Acaciabloem, bijna
S0% Chardonnay IR
honing/citroenkaviaar
Frisse bergamot/ pomelo-noot

S Vinificatie

, . Tartaar van zeebrasem met
Veroudering : Minimaal 36 maanden

citroenkaviaar en olijfolie;
100 % cuvée

T L ——— zeebaars met komijn en
/0

: - : citroencreme.
malolactische gisting voltooid

: Gepocheerd gevogelte met
Dosering : Dosage O ICF gevog

citrusvruchten en acaciahoning

Pastasalade met gekonfijte

Proeftemperatuur tussen 7 en 10°C FOIAZLE.

Pavlova van exotisch fruit




